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BIOCUISINE

Filosofie
Passie voor het maken van een lekker, eerlijk en authentiek
product, dat is BioCuisine.

Maaltijden en maaltijdcomponenten maken die weer smaken
zoals het hoort, daar zetten wij ons iedere dag vol overgave
voor in.

Het bedrijf

BioCuisine heeft een professionele keuken welke voldoet aan
de nieuwste EEG-richtlijnen. Hier worden op ambachtelijke
wijze door professionals producten bereid welke iedere dag
verse grondstoffen verwerken tot een heerlijke maaltijd die
garant staan voor uw gemak en uitstekende smaak. Biologisch
voor U maar dan Cuisine qua smaakbeleving. Tevens heeft
BioCuisine een inpandige vleeswerkende afdeling waar elke
dag verse grondstoffen worden verwerkt tot een heerlijke
authentieke producten.

Wij maken alle producten zelf en houden voortdurend streng
toezicht op de kwaliteit en voedselveiligheid. De kracht van
ons bedrijf is onze flexibiliteit. Dit geldt al of niet met U als
partner, Co-Creation.

Duurzaam

Biologische producten zijn niet alleen lekkerder, maar ook
duurzaam. Dit houdt in dat er zoveel mogelijk evenwicht is
tussen ecologische, sociale en economische belangen. Het
doel is om in de behoeften van het heden te voorzien zonder
risico’s op tekorten voor toekomstige generaties.


mailto:info@biozorg.nl
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ALGEMEEN BEDRIJFSPROFIEL

BIOCUISINE BV

Passie voor het maken van een lekker, eerlijk en authentiek
product, dat is BioCuisine. Maaltijden en maaltijdcomponenten
maken die weer smaken zoals het hoort, daar zetten wij ons
iedere dag vol overgave voor in.

Dit doen wij 0.a. door elke dag met frisse doch kritische blik toe
te zien op ons ambachtelijke productieproces. We voeren zelf
kwaliteitscontroles uit. We werken met een kleine en hecht team
van professionals en de lijnen in het bedrijf zijn kort.

Onze producten bevatten geen conserveringsmiddelen!Met onze
biologische maaltijden en maaltijdcomponenten van BioCuisine
kiest u voor pure smaak en eerlijke teelt. Producten waar u
bewust en vooral rustig van kunt genieten.

ASSORTIMENT

Het assortiment beslaat een scala aan maaltijden en
maaltijdcomponenten; van vers vlees tot stamppotten, van
soepen en sauzen tot oosterse gerechten.

Een breed assortiment verkrijgbaar in diverse verpakkingen,
geschikt voor zorginstellingen, bedrijfscatering, horeca, retail en
foodservice! Doordat er geen gebruik wordt gemaakt van o.a.
kunstmeststoffen, landbouwgif en conserveringsmiddelen zijn
bepaalde producten niet het hele jaar door leverbaar. Tevens
kunnen hierdoor de prijzen licht fluctueren.

EKO-KEURMERK

Biologische producten zijn niet alleen herkenbaar aan de
aanduiding "biologisch", maar vaak ook aan het EKO-keurmerk.
Om een product "biologisch" te mogen noemen, moet de
productie aan bepaalde wettelijke regels voldoen. Op de naleving
daarvan vindt toezicht plaats. Biologische producten en het
productieproces worden streng gecontroleerd door Skal. Skal is
de certificerende instelling voor biologisch producerende
bedrijven.

Voor biologische producten betaalt u meestal wat meer dan voor
gangbare producten. Dat komt doordat biologische landbouw en
veehouderij arbeidsintensiever zijn. Bovendien zijn de oogsten
afhankelijker van natuurlijke invloeden. Daarentegen is het
rendement van vlees en groente maar liefs 10% hoger door
minder inbakverlies.
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WIE ZIEN W1J ALS ONZE KLANTEN EN PARTNERS WAARMEE WIJ ONZE MISSIE WILLEN DELEN

De klanten van BioCuisine kunnen globaal in 5 groepen worden opgedeeld:

1. Toeleveranciers Institutionele markt, welke haar cliénten de beleving en smaak van de authentieke
maaltijd wil trakteren.

2. Horeca Groothandels, welke duidelijk een behoefte hebben om de markt kwalitatief en
maatschappelijk verantwoord te laten ondernemen.

3. Biologische Groothandel, welke haar klanten, die op zoek zijn naar smaak, beleving en
verantwoord duurzaam produceren, willen bedienen.

4, Retail, welke haar klanten de beleving en de smaak van de authentieke maaltijd wil laten trakteren.

5. Export, met name in Duitsland is de consument, naast het uitgebreide assortiment van BioCuisine,
meer bedacht op duurzame productie.

VOEDSELVEILIGHEID & NATUURVRIENDELUJKHEID

Natuurlijk voldoet een BioCuisine product aan de strengste eisen op gebied van hygiéne en
voedselveiligheid, maar we verliezen ook de dingen als dierwelzijn en natuurvriendelijkheid niet uit het
o0og. Op deze manier heeft de topsmaak van BioCuisine geen bijsmaak!

24E PLEK VERS TOP 100
BioCuisine is op een 24° plek geéindigd in de Vers Top 100 2010.
De omschrijving die werd gegeven bij BioCuisine;

BioCuisine — producent van kant en klare bio-maaltijden, introduceerde onlangs een nieuwe
verpakkingswijze. Het hele assortiment biologische maaltijden is nu verkrijgbaar in een worst-achtige
rolverpakking. Zowel in porties voor het koelverse schap bij de supermarkt als in grootverpakking. Het gaat
hierbij om een scala van maaltijden, soepen tot stamppotten. Volgens de producent zijn de voordelen van
de rolvorm dat de maaltijden vacuiim kunnen worden verpakt, dat de smaak beter behouden blijft en dat de
maaltijden door na-pasteurisatie een langere houdbaarheid hebben. Daarnaast levert de rolverpakking
minder afval dan gangbare verpakkingsvormen. Voor supermarkten levert de rolmaaltijd ook nog een
ruimtebesparing op.
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BIOLOGISCH

Biologisch: op een natuurlijke manier, zonder chemicalién (Van Dale).

Doel van de biologische landbouw is het in stand houden van het natuurlijke evenwicht tussen mens, plant
en dier. Het gaat daarbij niet alleen om de landbouw maar ook om onze leefomgeving als geheel. Daarnaast
worden dieren onder zo natuurlijk mogelijke omstandigheden gehouden, ook wat hun voeding betreft.
Verder worden geen genetisch gemodificeerde organismen toegepast.

ALLE VOORDELEN OP EEN RUTIJE

1.

Vrij van chemisch-syntetische bestrijdingsmiddelen. Chemisch-synthetische bestrijdingsmiddelen
(pesticiden) worden o.a. ingezet om mensen, dieren en materialen te vrijwaren van plagen of
hinderlijke organismen. Een nadeel is dat de stof vaak niet helemaal specifiek is en dat niet alleen
het te bestrijden organisme wordt vergiftigd, maar ook andere organismen. Het grootste gevaar is
echter als residuen achterblijven op voedingsmiddelen. Onze producten zijn gegarandeerd vrij van
deze stoffen.

Vrij van kunstmatige geur- kleur- en smaakstoffen. In bijna al ons voedsel wordt gewerkt met
geur-, kleur- en smaakstoffen, anti-oxidanten, conserveringsmiddelen en E-nummers. Dat is
begrijpelijk, want de consument wil dat producten er mooi uitzien en lang houdbaar zijn. Er zijn
mensen die last hebben van deze stoffen of er allergische reacties van krijgen. Voor die mensen is
ons advies om onze producten eens te proberen, deze zijn namelijk vrij van kunstmatige
hulpstoffen.

Vrij van sulfiet. Het conserveermiddel sulfiet is een bekend allergeen. Het wordt in producten
gebruikt om bederf tegen te gaan. Mensen met een allergie voor aspirine hebben een verhoogd
risico op een ernstige overgevoeligheidsreactie op sulfiet. Er zijn maar weinig artikelen bekend
waar geen sulfiet in zit. In onze producten wordt géén sulfiet of van sulfiet afgeleide stoffen
toegevoegd.

Hoge voedingswaardes. Uit lab-waarden blijkt dat onze producten een hogere voedingswaarde
hebben dan gangbare producten. Ook is het zo dat gangbare AGF meer water bevatten dan
biologische AGF ten gevolge van de gebruikte meststoffen. Onder andere hierdoor is de smaak veel
beter en zijn de kookverliezen geringer.

Kortom, u kunt onze ambachtelijke producten zien als Biologisch verantwoord voor u bereid tot een Bio
Cuisine maaltijd.




BIOCUISINE

BIOLOGISCHE MAALTIJDEN

— ASSORTIMENT

Ons assortiment beslaat een scala aan maaltijden
en maaltijdcomponenten, van vers gesneden
groenten tot en met stamppotten en van hachee
tot en met vers vlees. Op dit moment zijn we
contacten aan het leggen voor zuivel, brood, wijnen
en DKW. Doordat in de biologische landbouw de
producten de tijd krijgen om te rijpen onder
natuurlijke omstandigheden zijn niet alle producten
het hele jaar door leverbaar. Een goed voorbeeld
hiervan is bijvoorbeeld andijvie. Voor een overzicht
van het huidige assortiment verwijzen wij u naar de
website www.BioCuisine.nl onder het tabblad assortiment.

BIOLOGISCHE KOELVERSE MAALTIJIDEN

Consumenten willen steeds minder tijd besteden aan het bereiden van maaltijden, maar wel vers en
gezond eten. Een logisch vervolg hierop zijn de diverse kant-en-klaar maaltijden. Deze maaltijden vormen
een productgroep die de afgelopen jaren een enorme groei doormaakt. Steeds meer mensen kiezen voor
het gemak van een reeds bereide maaltijd, die alleen opgewarmd hoeft te worden. Daarmee stijgt ook

automatisch het aanbod van de diverse kant-en-
.. .. . —
klaar maaltijden en maaltijdcomponenten. &

Steeds meer mensen kiezen voor consumptie
met respect voor mens, dier en milieu:
biologisch! Biologische producten bezitten de
eigenschappen zoals deze behoren te zijn zonder
allerlei kunstmatige ingrepen. We hebben het
dan over authentiek, smaakvol en duurzaam. Er
wordt gesproken over de smaak van vroeger, de
tijd van de schooltuintjes. Uit de meest recente
cijfers blijkt dat de omzet van biologische
voeding in 2007 en 2008 met ruim 15% is
gestegen, de periode 2009 en 2010 een stijging
20% en zelfs het eerste kwartaal 2011 een
stijging van 32,3% laat zien .

Het aanbod van biologische producten is g ,!""'
. " g

verrassend breed. Want eigenlijk bestaat van

alle soorten producten wel een biologische variant: aardappelen, groenten, fruit, brood, zuivel, kaas en

vlees. Met biologische ingrediénten zijn uiteraard heerlijke kant-en-klare gerechten en maaltijden te

bereiden. Een lekkere boerenkoolstamppot bijvoorbeeld, of een maaltijdsoep.


http://www.biocuisine.nl/

Art. omschrijving

THT af
productie

Verpakking
Topseal

Gewicht
netto

35105 | Gahaktbal rund Bio 18 dagen Gastronorm 80 gr.
35410 | Procureurlapje Bio 18 dagen Gastronorm 80 gr.
35520 | Runderlapje Bio 18 dagen Gastronorm 80 gr.
35620 | Sucadelapje Bio 18 dagen Gastronorm 80 gr.
35625 | Kalfslapjes Bio 18 dagen Gastronorm 80 gr.
35635 | Kalfsgehaktbal Bio 18 dagen Gastronorm 100 gr.
35705 | Schouderkarbonade Bio 18 dagen Gastronorm 100 gr.
35800 | Varkenslapje Bio 18 dagen Gastronorm 80 gr.
35840 | Varkensfiletlapje Bio 18 dagen Gastronorm 80 gr.
49201 | Bruine jus Bio 18 dagen Gastronorm 1000 gr.

Art. omschrijving

THT af
productie

Verpakking
Topseal

Inhoud
netto

40350 | Penne Spinazie 2.5 Bio 12 dagen Gastronorm 2.5Kg
40351 | Penne Spinazie 1.0 Bio 12 dagen Gastronorm 1.0 Kg
40360 | Macaronischotel met achterham 2.5 Bio 12 dagen Gastronorm 2.5Kg
40361 | Macaronischotel met achterham 1.0 Bio 12 dagen Gastronorm 1.0 Kg
40365 | Macaronischotel vega 2.5 Bio 12 dagen Gastronorm 2.5Kg
40366 | Macaronischotel vega 1.0 Bio 12 dagen Gastronorm 1.0 Kg
40370 | Macaroni Broccoli 2.5 Bio 12 dagen Gastronorm 2.5Kg
40371 | Macaroni Broccoli 1.0 Bio 12 dagen Gastronorm 1.0 Kg
40810 | Spaghetti Bolognese met r.gehakt 2.5 Bio 12 dagen Gastronorm 2.5Kg
40811 | Spaghetti Bolognese met r.gehakt 1.0 Bio 12 dagen Gastronorm 1.0 Kg
40815 | Spaghetti Bolognese vega 2.5 Bio 12 dagen Gastronorm 2.5Kg
40816 | Spaghetti Bolognese vega 1.0 Bio 12 dagen Gastronorm 1.0 Kg
45360 | Bami Goreng 2.0 Bio 12 dagen Gastronorm 2.0Kg
45361 | Bami Goreng 0.75 Bio 12 dagen Gastronorm 0.75Kg
45365 | Bami Goreng vega 2.0 Bio 12 dagen Gastronorm 2.0Kg
45366 | Bami Goreng vega 0.75 Bio 12 dagen Gastronorm 0.75Kg
45700 | Nasi Goreng 2.0 Bio 12 dagen Gastronorm 2.0Kg
45701 | Nasi Goreng 0.75 Bio 12 dagen Gastronorm 0.75Kg
45705 | Nasi Goreng vega 2.0 Bio 12 dagen Gastronorm 2.0Kg
45706 | Nasi Goreng vega 0.75 Bio 12 dagen Gastronorm 0.75Kg

Art. omschrijving

THT af

productie

Verpakking
vacuum

43200 | Gratin Broccoli met achterham 2.5 Bio 18 dagen Aluminium 2.5Kg
43300 | Gratin Witlof met achterham 2.5 Bio 18 dagen Aluminium 2.5Kg
43510 | Gratin Aardappel vega 2.5 Bio 18 dagen Aluminium 2.5Kg
43511 | Gratin Knolselderij 2.5 Bio 18 dagen Aluminium 2.5Kg
43720 | Gratin Prei mer r.gehakt 2.5 Bio 18 dagen Aluminium 2.5Kg
43940 | Gratin Zuurkool met r.gehakt 2.5 Bio 18 dagen Aluminium 2.5Kg

www.biocuisine.nl




Art. omschrijving THT af Verpakking Inhoud
productie Topseal netto

40605 | Runder Goulash 2.5 Kg Bio 12 dagen Gastronorm 2.5Kg
40606 | Runder Goulash 1.0 Bio 12 dagen Gastronorm 1.0Kg
40610 | Runderhachee 2.5 Bio 12 dagen Gastronorm 2.5Kg
40611 | Runder Hachee 1.0 Bio 12 dagen Gastronorm 1.0 Kg
40615 | Kipkerrie ragout 2.5 Bio 12 dagen Gastronorm 2.5 Kg
40616 | Kipkerrie ragout 1.0 Bio 12 dagen Gastronorm 1.0 Kg
40620 | Hete kip 2.5 Bio 12 dagen Gastronorm 2.5 Kg
40621 | Hete kip 1.0 Bio 12 dagen Gastronorm 1.0 Kg
40630 | Kip Maroc 2.5 Bio 12 dagen Gastronorm 2.5Kg
40631 | Kip Maroc 1.0 Bio 12 dagen Gastronorm 1.0 Kg
40640 |Kip Saté 2.5 Bio 12 dagen Gastronorm 2.5Kg
40641 |Kip Saté 1.0 Bio 12 dagen Gastronorm 1.0 Kg
40650 | Voll au Vent 2.5 Bio 12 dagen Gastronorm 2.5Kg
40651 | Voll au Vent 1.0 Bio 12 dagen Gastronorm 1.0 Kg
40820 | Chili con Carne 2.5 Bio 12 dagen Gastronorm 2.5 Kg
40821 | Chili con Carne 1.0 Bio 12 dagen Gastronorm 1.0 Kg
40822 | Chili sin Carne 2.5 Bio 12 dagen Gastronorm 2.5Kg
40823 | Chili sin Carne 1.0 Bio 12 dagen Gastronorm 1.0 Kg

Art. omschrijving THT af Verpakking Inhoud

productie Topseal netto

41360 | Prei stamppot met r. gehakt 2.5 Bio 12 dagen Gastronorm 2.5Kg
41361 | Prei stamppot met r. gehakt 1.0 Bio 12 dagen Gastronorm 1.0 Kg
41365 | Prei stamppot vega 2.5 Bio 12 dagen Gastronorm 2.5Kg
41366 | Prei stamppot vega 1.0 Bio 12 dagen Gastronorm 1.0 Kg
41410 | Rodebietenstamppot met spek 2.5 Bio 12 dagen Gastronorm 2.5Kg
41411 | Rodebietenstamppot metspek 1.0 Bio 12 dagen Gastronorm 1.0Kg
41415 | Rode Bietenstamppot vega 2.5 Bio 12 dagen Gastronorm 2.5Kg
41416 | Rode Bietenstamppot vega 1.0 Bio 12 dagen Gastronorm 1.0Kg
41610 | Boerenkool met spek 2.5 Bio 12 dagen Gastronorm 2.5Kg
41611 | Boerenkool met spek 1.0 Bio 12 dagen Gastronorm 1.0 Kg
41615 | Boerenkoolstamppot vega 2.5 Bio 12 dagen Gastronorm 2.5Kg
41616 | Boerenkoolstamppot vega 1.0 Bio 12 dagen Gastronorm 1.0 Kg
42640 | Hutspot met spek 2.5 Bio 12 dagen Gastronorm 2.5Kg
42641 | Hutspot met spek 1.0 Bio 12 dagen Gastronorm 1.0 Kg
42645 | Hutspot vega 2.5 Bio 12 dagen Gastronorm 2.5Kg
42646 | Hutspot vega 1.0 Bio 12 dagen Gastronorm 1.0Kg
42940 | Zuurkoolstamppot met spek 2.5 Bio 12 dagen Gastronorm 2.5Kg
42941 | Zuurkoolstamppot met spek 1.0 Bio 12 dagen Gastronorm 1.0Kg
42945 | Zuurkoolstamppot vega 2.5 Bio 12 dagen Gastronorm 2.5Kg
42946 | Zuurkoolstamppot vega 1.0 Bio 12 dagen Gastronorm 1.0Kg
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Art. omschrijving THT af Verpakking
productie Topseal
46110 | Bloemkoolroosjes 2.0 Bio 12 dagen Gastronorm 2,0 Kg
46111 | Bloemkoolroosjes 0.75 Bio 12 dagen Gastronorm 0,75 Kg
46130 | Bloemkool broccoli 2.0 Bio 12 dagen Gastronorm 2,0 Kg
46131 | Bloemkool broccoli 0.75 Bio 12 dagen Gastronorm 0,75 Kg
46150 | Rode Kool met appel 2.0 Bio 12 dagen Gastronorm 2,0 Kg
46151 | Rode Kool met appel 0.75 Bio 12 dagen Gastronorm 0,75 Kg
46180 | Broccaoli 2.0 Bio 12 dagen Gastronorm 2,0 Kg
46181 | Broccoli 0.75 Bio 12 dagen Gastronorm 0,75 Kg
46410 | Doperwten 2.0 Bio 12 dagen Gastronorm 2,0 Kg
46411 | Doperwten 0.75 Bio 12 dagen Gastronorm 0,75 Kg
46440 | Doperwt / Wortel mix 2.0 Bio 12 dagen Gastronorm 2,0 Kg
46441 | Doperwt / Wortel mix 0.75 Bio 12 dagen Gastronorm 0,75 Kg
46640 | Gebroken boontjes 2.0 Bio 12 dagen Gastronorm 2,0 Kg
46642 | Gebroken boontjes 0.75 Bio 12 dagen Gastronorm 0,75 Kg
46641 | Hele boontjes 2.0 Bio 12 dagen Gastronorm 2,0 Kg
46643 | Hele boontjes 0.75 Bio 12 dagen Gastronorm 0,75 Kg
46810 | Mexico mix 2.0 Bio 12 dagen Gastronorm 2,0 Kg
46811 | Mexico mix 0.75 Bio 12 dagen Gastronorm 0,75 Kg
46950 | Spinazie & la creme 2.0 Bio 12 dagen Gastronorm 2,0 Kg
46951 | Spinazie a la creme 0.75 Bio 12 dagen Gastronorm 0,75 Kg
47210 | Triolienne 2.0 Bio 12 dagen Gastronorm 2,0 Kg
47211 | Triolienne 0.75 Bio 12 dagen Gastronorm 0,75 Kg
47380 | Witlof a la creme 2.0 Bio 12 dagen Gastronorm 2,0 Kg
47381 | Witlof a la creme 0.75 Bio 12 dagen Gastronorm 0,75 Kg
47400 | Prei ala cremé 2.0 Bio 12 dagen Gastronorm 2,0 Kg
47401 | Prei ala cremé 0.75 Bio 12 dagen Gastronorm 0,75 Kg
47450 | Holland groente mix 2.0 Bio 12 dagen Gastronorm 2,0Kg
47451 | Holland groente mix 0.75 Bio 12 dagen Gastronorm 0,75 Kg
47460 | Wortelschijfijes 2.0 Bio 12 dagen Gastronorm 2,0Kg
47461 | Wortelschijfijes 0.75 Bio 12 dagen Gastronorm 0,75 Kg
Art. omschrijving THT af Verpakking Gewicht
productie Topseal netto
48240 | Paddestoelensoep vega 2.5 Bio 18 dagen Gastronorm 2,5 Kg
48820 | Uiensoep met spek 2.5 Bio 18 dagen Gastronorm 2,5 Kg
48830 | Erwtensoep 2.5 Bio 18 dagen Gastronorm 2,5 Kg
48840 | Bonensoep 2.5 Bio 18 dagen Gastronorm 2,5 Kg
48850 | Goulashsoep 2.5 Bio 18 dagen Gastronorm 2,5 Kg
48860 | Tomatensoep vega 2.5 Bio 18 dagen Gastronorm 2,5 Kg
48870 | Mosterdsoep vega 2.5 Bio 18 dagen Gastronorm 2,5 Kg
48880 | Bloemkoolsoep vega 2.5 Bio 18 dagen Gastronorm 2,5 Kg
48890 | Broccolisoep vega 2.5 Bio 18 dagen Gastronorm 2,5 Kg
48900 | Paprikasoep vega 2.5 Bio 18 dagen Gastronorm 2,5 Kg
48910 | Tomatenbasilicumsoep vega 2.5 Bio 18 dagen Gastronorm 2,5 Kg
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Art. omschrijving THT af Verpakking
productie Topseal
44100 | Aardappelpuree 2.5 Bio 12 dagen Gastronorm 2.5Kg
44101 | Aardappelpuree 1.0 Bio 12 dagen Gastronorm 1.0 Kg
44300 |Bonne Femme 2.0 Bio 12 dagen Gastronorm 2.0 Kg
44301 | Bonne Femme 0.75 Bio 12 dagen Gastronorm 0.75Kg
45210 | Cous Cous met rozijnen 2.0 Bio 12 dagen Gastronorm 2.0Kg
45211 | Cous Cous met rozijnen 0.75 Bio 12 dagen Gastronorm 0.75Kg
45860 | Basmati rijst 2.0 Bio 12 dagen Gastronorm 2.0Kg
45861 | Basmati rijst 0.75 Bio 12 dagen Gastronorm 0.75Kg
Art. omschrijving THT af Verpakking Gewicht
productie Topseal netto
65000 | Boerenkool met spek Bio 28 dagen Rollen 0,4 Kg
65001 | Zuurkool met spek Bio 28 dagen Rollen 0,4 Kg
65002 | Hutspot met spek Bio 28 dagen Rollen 0,4 Kg
65003 | Aardappelpuree Bio 28 dagen Rollen 0,4 Kg
65006 | Rundergoulash Bio 28 dagen Rollen 0,4 Kg
65007 | Bolognesesaus r.gehakt Bio 28 dagen Rollen 0,4 Kg
65008 | Runderhachee Bio 28 dagen Rollen 0,4 Kg
65013 | Boerenkool stamppot vegetarisch Bio 28 dagen Rollen 0,4 Kg
65014 | Hutspot vegetarisch Bio 28 dagen Rollen 0,4 Kg
65015 | Zuurkool stamppot vegetarisch Bio 28 dagen Rollen 0,4 Kg
65016 | Spinazie & la créme Bio 28 dagen Rollen 0,4 Kg
65020 | Boerenkool knolselderijstamppot Bio 28 dagen Rollen 0,4 Kg
65021 | Zuurkool met appel & rozijnen Bio 28 dagen Rollen 0,4 Kg
65022 | Erwtensoep Bio 28 dagen Rollen 0,4 Kg
65024 | Hutspot met pompoen Bio 28 dagen Rollen 0,4 Kg
65026 | Goulashsoep Bio 28 dagen Rollen 0,4 Kg
65033 | Bolognesesaus achterham Bio 28 dagen Rollen 0,4 Kg
65034 | Bolognesesaus vega Bio 28 dagen Rollen 0,4 Kg
65037 | Rode Kool Appel Bio 28 dagen Rollen 0,4 Kg
65038 | Macaroni Broccoli Bio 28 dagen Rollen 0,4 Kg
65039 | Kipkerrie ragout Bio 28 dagen Rollen 0,4 Kg
65040 | Chili sin Carne Bio 28 dagen Rollen 0,4 Kg
65044 | Hete kip Bio 28 dagen Rollen 0,4 Kg
65052 | Bonensoep Vegetarisch Bio 28 dagen Rollen 0,4 Kg
65070 | Chinese Tomatensoep Bio 28 dagen Rollen 0,4 Kg
65071 | Champignon crémesoep Bio 28 dagen Rollen 0,4 Kg
65072 | Franse Uiensoep Bio 28 dagen Rollen 0,4 Kg

¢ De maaltijden en maaltijdcomponenten in rollen kunnen wij ook aanbieden van 0.5 Kg tot 3.0 Kg met
dezelfde THT als de 400 gram verpakking, vraag hier naar de voorwaarden en prijzen.

e Uiteraard kunnen wij op aanvraag Tailor-made maaltijden en maaltijdcomponenten produceren, vraag de
voorwaarden hiervan rechtstreeks aan bij r.hertong@biocuisine.nl
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